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КОНВЕКЦИОННЫЕ ПЕЧИ 
 

 

Конвекционная печь фаст-фуд Vortmax PC443M 

  
 

Технические характеристики: 
 
Бренд                          Vortmax 
Мощность (Вт)            3 100 
Напряжение (В)          230 
 

Описание 

 

Печь конвекционная т.м.Vortmax серии PC, мод.PC443M предназначена для выпечки хлебобулочных 

и кондитерских изделий, приготовления и разогрева различных блюд на предприятиях 

общественного питания и торговли. Приготовление и выпекание происходит за счет равномерной 

циркуляции горячего воздуха внутри камеры. В комплект входит: 1 решеткой Pх443 и 4 противня 

прот.435х350х10х0.8/2к,ч. 
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